Menu Detente et Plaisir 38€
ENTREES

Croustillant d’enf pocke' W Végétarien 16€

Tombée de fenouil et coulis de tomate Pimenté

Pommes de terre de Noirmoutier confites et farcies 18€

Aux buitres et Persi”ade

Foie gras de canard Vendéen 24€

Chutney d’ananas a la coriandre torréfiée

Chaud-froid d’arazgnée de mer au romarin 16€

Amandes gril[ées et mogettes glacées au vinaigre de fmmboise

Mi-cuit de [angoustines 24.€

Agrumes et wasabi Supp[ément au meny 7€

PLATS

Paupiette de barbue a la florentine, 20€

Sauce Armoricaine

Gourmand de volaille de Challans 20€
Salicornes an Mareuil Blanc

Ris de veau en terre et mer 32€
Coques et tombée d’a{gues marines Supp[ément au wmeny 12€
Pigeon de Vendée 32€

En 3 cuissons, morilles et pommes darpbin SMPP[émenr au menu 12€
Filet de lieu jaune roti 20€

Petite julienne maraichere, sauce au Noilly

Colombo de lentilles vertes W Végrarien 20€ yA

chgumes maraichers



DESSERTS

Biscuit succes chocolat noisette 8 €

Gourmandise d’abricot, mascarpone et sablé Breton 8 €

Mi”e—feui[[es fruits rouges et c/mm[mgne 8€
Trop chou rbubarbe et fraise 8 €
Croustillant de St Nectaire, 8€

Pic/(!es de pommes au fvinaigre de cidre

Menu enfant 15 €

Volaille de Challans on Pécke du mowment, pommes de terre confites

¥

Vac/verin maison g[czce' au camme[ beurre sa[é

%%

Sirop a Peau

Provenance de nos Produits .

Viandes francaises
Le sel : Marais salant de Sabrina BEGAT et Hervé BATIST
Les huitres : La Cabane d’Adrien
Mam?cbage local et re:gioncz[
Toute notre carte est faz’te maison avec des Produits fmz’s et Préparés sur P[ace

par notre c/vef.
La carte est susceptib[e d’évoluer de four en jour, selon arrivage.

La carte de nos a[lerge\'nes est dz’sponib[e sur demande. Pal
g =

TVA et service compris



